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La pr§sente invention concerne un appareil parti- 
culierement destine a chauffer des aliments liquides ou 
pateux et notamment du lait. 

L 1 invention vise en particulier un appareil qui per- 
5 met de chauffer de l'eau en vue de la preparation du the et 
du cafe, ou pour rechauffer des biberons et qui peut egale- 
ment etre utilise pour chauffer jusqu'a ebullition du lait. 

On sa~it qu'au voisinage de 1 * ebullition , il se forme 
a la surface du lait et autres liquides a base de lait, une 
10 peau qui en crevant fait deborder le lait, ce qui se tra- 
duit par les inconvenients bien connus des utilisateurs. 

On connait des dispositifs en forme de couvercles 
ajoures que l'on pose sur le lait et qui permettent d'evi- 
ter le debordement du lait. Toutefois ces dispositifs sont 
15 d'emploi peu pratique et ils presentent 1 ' inconvenient de 
ne convenir qu'a un recipient bien specif ique. 

Le but de la presente invention est de remeclier aux 
inconvenients des realisations connues en creant un appareil 
de chauffage qui evite le debordement du lait, d 'utilisation 
20 tres commode et qui peut etre employe pour le chauffage et 
le rechauffage d* autres aliments en particulier, mais non 
limitativement a l'etat liquide ou pateux. 

L f appareil vise par 1 ' invention comprend un reci- 
pient destine a contenir le liquide a chauffer, et des 
25 moyens pour chauffer ce dernier par contact direct avec le 
recipient ou le liquide. 

Suivant 1* invention, cet appareil est caracterise 
en ce que ces moyens comprennent des moyens pour chauffer 
davantage la partie superieure xie l f aliment que sa partie 
30 inferieure. 

La demanderesse a constate de facon surprenante que 
lorsque les conditions pr^citees etaient remplies, on evite 
la formation d'une peau a la surface du lait ou d'un liquide 
a base de lait au voisinage de son point d 1 ebull ifcion , de 
35 sorte que le lait ne deborde pas. Sans que 1' invention soit 
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liee a cette explication , il est probable que le gradient 
de temperature forme dans le lait, dirige en sens inverse 
de celui qui est forme lorsqu'un r§cipient est chauffe par 
le bas, entralne une destruction de la peau au fur et a 
ntesure de sa formation. 

Ainsi, le recipient de ciiauffage a lait ne comporte 
aucun dispositif annexe d'emploi incommode et peut etre 
utilise a d f autres usages tels que le chauffage de l'eau 
pour preparer du caf£ ou du the- 

Selon une version avantageuse de 1" invention, l'appa- 
reii comprend une ou plusieurs resistances electriques de 
chauffage entourant la partie superieure de la parol late- 
rale du recipient* 

Pour perxuettre une montee de temperature rapide, 
1« appareil comporte de preference en outre, une ou plusieurs 
resistances electriques disposees sous le fond du recipient, 
des moyens etant prevus pour rEduire la puissance de chauf- 
fage de ces resistances ou pour couper leur alimentation 
electrique a une temperature infer ieure a la temperature 
d* Ebullition de 1 1 aliment liquide. 

Ainsi, avant 1' Ebullition par example du lait, le 
chauffage est applique uniquement dans la partie supErieure 
du lait, ce qui permet d f eviter la formation de la peau. 

D'autres particular! tes et avantages de 1' invention 
apparaitront encore dans la description ci-apres. 

Aux dessins annexes donnes a titre d'exemples non 
limitatifs: 

la figure 1 est une we en coupe longitudinale 
d'un appareil conforme a 1" invention; 

la figure 2 est une courbe montrant la montee de 
la temperature en fonction du temps lors du chauffage realise 
dans 1 5 appareil conforme a 1* invention* 

Dans la realisation de la figure 1, I 1 appareil con- 
forme a 1* invention, comprend un recipient 1 destine a conte- 
air de l : eau, du lait ou tout autre aliment notamment a 
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I'etat liquide. 

Ce recipient 1 realise par exemple en aluminium est 
log§ de fagon amovible dans une enceinte 3 realis§e par 
exemple en matiere plastique. Cette enceinte comporte une 
5 ouverture au-dessus du recipient 1, qui est fermee par un 
couvercle 3a, 

Autour. de la- partie superieure de la paroi laterale 
du recipient 1 sont disposes des resistances eiectriques 
tubulaires 4, de preference gainees d' aluminium. 

10 Ces dernieres sont serties dans un anneau 5 en mate- 

riau bon conducteur de la chaleur tel que 1* aluminium. Cet 
anneau 5 comporte une surface interieure tronconique 6 en 
contact avec la partie superieure de la paroi laterale tron- 
conique du recipient 1. Cet anneau 5 et les resistances 4 

15 se trouvent done en regard de la partie superieure 2a du 
liquide a chauffer 2. 

Dans la realisation representee, l'appareil comprend 
en outre, des resistances 7 serties dans une semelle 10 en 
materiau bon conducteur de la chaleur, par exemple en alumi- 

20 nium. I*e ressort 11 dispose sous cette semelle 10 applique 

eiastiquement cette derniere contre le fond 8 du recipient 1 
ce qui est favorable a 1 1 egard de I'echange thermique. 

On thermostat ou limiteur de temperature 9 reglable 
est prevu pour jreduire la puissance de chauffage des rests- 

25 tances 7 ou pour couper leur alimentation eiectrique a une 
temperature inferieure a la temperature d 1 ebullition du 
liquide 2, notamment lorsque ce dernier est du lait. Un 
autre thermostat ou limiteur de temperature ou moyens analo- 
gues sont prevus pour coupex 1' alimentation eiectrique des 

30 resistances sup£rieures 4 lorsque la temperature d" ebullition 
du liquide 2 est atteinte. 

On va maintenant decrire le fonctionnement de l'appa- 
reil conforme a 1* invention. 

Le recipient 1 rempli de lait est place dans l'appa- 

35 reil. Son fond 8 prend appui contre la semelle chauffante 10 
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et sa parol laterale tronconigue prend appui sur la sur- 
face inter ieure tronconigue 6 de 1'anneau cnauffant 5. On 
met en route le chauffage. An depart/ ies resistances infe- 
rieures 7 et superieures 4 sont aiimentees, la montee en 
5 temperature du lait 2 est rapide (voir courbe de la figure 2} • 
Avant ebullition du lait, par exemple a 80°C, au temps ^ 
le thermostat ou limiteur de temperature 9 coupe 1 1 alimenta- 
tion electrigue des resistances infer ieure s 7. Le chauffage 
du -lait est poursuivi jusgu'S ebullition par les seules 
10 ^resistances super ieures 4 . La Vitesse de montee en tempera- 
ture est alors mo ins rapide iusqu'au temps t 2 (ebullition). 

Ii* experience montre ce resultat surprenant, qu'au- 
cune peau ne se forme sur le lait 2 a proximite du point 
d 1 ebullition. Ainsi le lait ne deborde pas. Ce resultat 

15 resulte du fait qu'entre les temps t et t 0 le lait 2 n'est 

1 

chauff e que dans sa partie superieure 2a et non plus dans 
sa partie inferieure 2b. 

Un resultat comparable peut etre obtenu en chauffant 
le lait a partir de la temperature ambiante uniquement avec 

20 les resistances superieures 4. Cependant dans ce cas la 
vitesse de montee en temperature serait mo ins rapide. La 
fonction des resistances inferieures 7 est done limitee 
essentiellement a I'obtention d'une Vitesse de montee en 
temperature suf f isarament rapide dams la periode ou la peau 

25 ne risque pas de se former. 

Au temps t 2 c'est-l-dire au point d f ebullition du 
lait 2, un autre thermostat ou limiteur de temperature coupe 
1* alimentation electrique des resistances superieures 4. 

A titre d* exemple, les resistances superieures 4 

30 peuvent avoir une puissance de 1,B KW, les resistances infe- 
rieures 1 9 0,8 KW et le recipient 1 peut avoir un volume de 
1,5 litre. 

Bien entendu 1* invention n'est pas limitee 3 l f exem- 
ple que l f on vient de decrire et on peut apporter a celui-ci 
35 de nombreuses modifications sans sortir du cadre de 1" inven- 
tion. 
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Ainsi le recipient pourrait etre cylindrique et 
comporter a sa partie superieure un epaulement reposant en 
position de service sur l'anneau 5. 

Le recipient pent egalement reposer librement sur 
la semelle 10 et le ressort 11 dispose sous cette semelle 
peut etre r£gle pour que les resistances superieures 4 se 
trouvent en regard de la partie superieure- 2a du liquide 2 
quel que soit le niveau de ce dernier dans le recipient 1- 

Par ailleurs, l'anneau chauffant 5 pourrait etre 
constitue par deux elements mobiles lateralement par rapport 
a la parol laterals du recipient 1 et pouvant etre amends 
en contact avec cette parol apres mise en place du recipient. 
Dans ce cas le recipient peut avoir une_ forme quelconque. 

Bien entendu I'appareil conforme a 1 ' invention peut 
etre utilise pour chauffer ou rechauffer d'autres liquides 
que le lait. II peut comporter a cet effet plusieurs reci- 
pients specifiques. L'appareil pourrait encore servir au 
chauffage des biberons ou pots d f aliments pour bebes. 
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REVENDICAT IONS 

1 . Appareil particulierement destine a chauffer 
des aliments liquides ou pateux et notamment du laic, coin— 
prenant un recipient (1) destine a contenir le liquide (2) 
5 a chauffer, et des moyens pour chauffer ce dernier, par 

contact direct avec le recipient ou le liquide, caracterise 
en ce que ces moyens comprennent des moyens ( 4) pour chauf- 
fer davantage la partie superieure {2a} de 1 3 aliment que sa 
partie infer ieure (2b) . 
10 2. Appareil conforme a la revendication 1, caracte- 

rise en ce qu'il comprend une ou plusieurs resistances elec— 
triques de chauffage (4) entourant la par-tie superieure de 
la- parol laterale du recipient (1) . 

3. Appareil conforme a la revendication 2, caracte- 
15 rise en ce que la ou les resistances (4) sont f isees dans un 

anneau (5) en materiau bon conducteur de la chaleur, cet 
anneau comportant une surface interieure (6) en contact avec 
la partie superieure de la parol laterale du recipient (1) . 

4. Appareil conforme a I'une quelconque des revendi- 
20 cations 2 ou 3 , caracterise en ce qu'il comprend en outre, 

une ou plusieurs resistances elec triques (7) disposees sous 
le fond (8) du recipient (1) , des moyens (9) £tant pr€vus 
pour reduire la puissance de chauffage de ces resistances ou 
pour couper leur alimentation electrique a une temperature 
25 inf^rieure a la "temperature d 1 Ebullition de 1 'aliment li- 
quide (2) . 

5. Appareil conforme a la revendication 4, caracte- 
rise en ce que la ou lesdites resistances (7) sent fixees 
dans une seme lie (10) en materiau bon conducteur de la cha— 

30 leur, des moyens (11) etant prevus pour appliquer elastique- 
rce» c cette semelle (10) contre le fond (8) du recipient. 

6. Appareil conforme a 1 8 une quelconque des revendl- 
cations 4 ou 5 , caracterise en ce qu'il comprend un thennos- 
t?.c ou limiteur de temperature (9) , sensible a la tempera- 

35 ture regnant dans la partie inferieure (2b) de 1 'aliment 
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liquide et agenc§ pour commander la reduction de la puis- 
sance de chauffage des resistances (7) ou la coupure de 
leur alimentation electrique a une temperature inferieure 
a la temperature d* Ebullition de 1* aliment liquide (2) et 
5 en ce que des moyens sont prEvus pour couper 1 'alimentation 
Electrique des resistances (4) a la temperature d' Ebulli- 
tion de 1" aliment (2) . 

7. Appareil conforme a l'une quelconque des reven- 
dications 1 a 6, caractErisE en ce que le recipient (1) est 

10 mont§ de fa con amovible S 1 1 interieur de 1* appareil. 

8. Appareil conforme a l'une quelconque des reven- 
dications 1 a 7 , caractErisE en ce que la parol latErale du 
recipient (1) presente une surface au moins en partie tron- 
conique EvasEe vers le haut et prend appui en position de 

15 service sur la surface intErieure (6) de forme complemen- 

taire de l'anneau (5) bon conducteur de la chaleur qui main- 
tient la ou les resistances (4) . 

9. Appareil conforme a l'une quelconque des revendi- 
cations 1 a 7, caractErisE en ce que la paroi latErale du 

20 recipient prEsente a sa partie supErieure un Epaulement 
reposant en position de service sur l'anneau (5). 

10. Appareil conforme a la revendication 7, caractE- 
ris§ en ce que le recipient (1) repose librement sur la 
semelle (10) , les moyens Elastiques (11) disposes sous cette 

25 semelle etant rEglEs pour que les resistances superieures 

(4) se trouvent en regard de la partie sup§rieure du liquide 
(2) quel que soit le niveau de ce dernier dans le recipient (1) 

11. Appareil conforme a l'une quelconque des revendi- 
cations 3 a I0 f caractErisE en ce que l'anneau (5) est cons- 

30 tituE par deux Elements mobiles latEralement par rapport a 
la paroi latErale du recipient et pouvant §fcre amends en 
contact avec cette paroi apres mise en place de ce recipient. 
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